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プレーンプレーン
アーモンドの香ばしさが
楽しめる、
しっとり食感の
プレーンフィナンシェです。

チョコチョコ
カカオマスを使用した、
しっとり食感の
濃厚ショコラ
フィナンシェです。

ピスタチオピスタチオ
イタリア産の
ピスタチオペーストを
使用した、しっとり食感の
フィナンシェです。

フィナンシェプレーン
アーモンドならではの味わいの
しっとり食感のプレーンテイスト
フィナンシェです。

フィナンシェプレーンダックワーズプラリネ
プラリネクリームをはさんだ
アーモンドならではの味わいの
プレーンテイストのダックワーズです。

ダックワーズプラリネ フィナンシェ抹茶
ほんのりとほろ苦さ香る、
しっとり食感の抹茶テイスト
フィナンシェです。

フィナンシェ抹茶

自家挽きした自家挽きした

アーモンドを使用。アーモンドを使用。

口どけがよく、しっとりとした口どけがよく、しっとりとした

食感に焼き上げた食感に焼き上げた

スティックタイプのスティックタイプの

フィナンシェです。フィナンシェです。

円形にしたフィナンシェ生地を

しっとりと焼き上げ、しっとりと焼き上げ、

コンフィチュール&ショコラで

味にアクセントをそえて。味にアクセントをそえて。

「ちょっと（peu）」「ちょっと（peu）」

「ひとやすみ（repos）」という

名前の午後のティータイムに

ぴったりな焼き菓子です。ぴったりな焼き菓子です。

自家挽きしたアーモンドを自家挽きしたアーモンドを
使用し、口どけがよく、使用し、口どけがよく、
しっとりとした食感にしっとりとした食感に
焼き上げた焼き上げた
フィナンシェと、なめらかなフィナンシェと、なめらかな
クリームをサンドしたクリームをサンドした
ダックワーズをダックワーズを
詰め合わせました。詰め合わせました。

ナ です。 フィナ です。

地を

で

う
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カフェモカカフェモカ
ふんわり香るコーヒー風味の
フィナンシェ生地をしっとりと焼き上げ、
チョコをそえて仕上げました。
フランスのカフェを思わせる、
ちょっぴりビターなテイストです。

抹茶抹茶
抹茶のフィナンシェ生地をしっとりと
焼き上げ、仕上げに抹茶を加えた
ホワイトチョコをそえました。
ほろ苦い抹茶の風味が香る、
上品な味わいです。

レモンレモン
ほのかな苦味のレモンピール素材を
使ったフィナンシェ生地をしっとりと
焼き上げ、仕上げにレモンの
コンフィチュールをそえました。


